
 

 

甘
酒
の
つ
く
り
か
た 

1

．
米
一
・
五
合
を
や
わ
ら
か
め
に
炊
き
ま
す
。 

二
．
そ
こ
に
四
〇
～
五
〇
度
く
ら
い
に
温
め
た 

お
湯
約
二
〇
〇
㏄
と
、
本
品
一
袋
を
混
ぜ 

合
わ
せ
ま
す
。（
ボ
タ
ボ
タ
状
態
ま
で
） 

三
．
冷
め
な
い
う
ち
に
電
子
ジ
ャ
ー
に
入
れ
、 

四
～
五
時
間
保
温
。 

四
．
ジ
ャ
ー
か
ら
出
し
、
常
温
で
冷
ま
し
ま
す
。 

五
．
水
で
お
好
み
の
甘
さ
に
薄
め
、
一
度
沸
騰 

さ
せ
た
ら
完
成
で
す
。 

甘
酒
と
い
う
と
暖
か
い
イ
メ
ー
ジ
で
す
が
、
本
来
は
夏
の
季
語
。 

夏
ま
で
冷
凍
保
存
し
、
冷
た
い
甘
酒
と
し
て
も
召
し
上
が
れ
ま
す
。

夏
バ
テ
防
止
に
大
変
効
果
的
と
も
言
わ
れ
て
お
り
ま
す
。 

 


